0000

Komponente Allergene / Zusatzstoffe Komponente Allergene / Zusatzstoffe
* Fischfrikadelle * G, F,Sf
L e Glutenhaltiges Getreide (Weizen,
« Petersiliendip - Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut )
Krebstiere E: Eier I: Fisch Er: Erdniisse
* Eisbergsalat Soja IVi: Milch und Milchprodukte
* Hafertaler YK@ (einschlieBlich Laktose) c: Schalenfriichte
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
o Tiirkische + So, Se Sojaballchen Macadamianuss und Queenslandnuss)
Linsensuppe Bulgur . .
. Brot . G Fruchtige Currysauce Taglul:.h Knabbergemiise oder Salat
 Obst Gerdstete Kichererbsen Anderungen vorbehalten
1:(@
\Le_ll/er
 Eee .G « Alternative: Sellerie 5f: Senf 52: Sesamsamen
- Rinderbolognese . Se . Tomatensauce . So,5e y Schwefel.dlomd und Sulfite in einer
. onzentration von mehr als 10 mg/kg oder
* Kase *M 10mg/I1 L: Lupinen \/: Weichtiere,
* Reiswaffel B0 Unsere Biokomponenten- und zutaten sind
‘K® mit gekennzeichnet.
s Fleisch und Fleischprodukte sind immer
bio. DE- OK0-006
* Kartoffel-Gemiise-Auflauf *E,M SiiBkartoffel Curry
« Obst Bulgur (¥ Wir verwenden keine Lebensmittel
PRSBuCE mit deklarationspflichtigen
Zusatzstoffen
fkiima\
\T\ell/ar
* Schupfnudeln * GE - Backofengemiise
* Frischkdsesauce * So,Se, M « Rosmarinkartoffeln das Klimateller Logo
« Brokkoli + Kriuterquark @ M -erhalten Gerifhte m-it
* Feta wUrfel M * Stracciatella Joghurt * M, So mlzg‘;s:\ir;ssf:;;‘;:;lger
* Stracciatella Joghurt « M, So durchschnittliches

Gericht.



