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Komponente Allergene / Zusatzstoffe Komponente Allergene / Zusatzstoffe
« Kiirbisfalafel » Ofengemiisebratling °GE . : :
* Currysauce * So, Se * Vegane Rahmsauce * So, Se Glutenhaltiges Ge"e'd,e (Weizen,
i Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut )
° GGE * Salzkartoffeln Krebstiere E: Eier I: Fisch Er: Erdniisse
* Blumenkohl * Erbsen Soja /Vi: Milch und Milchprodukte
* Apfelpudding KE,;-P@ » Apfelpudding ‘Kgmr (einschlieBlich Laktose) Sc: Schalenfriichte
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
- Tomatensuppe . So, Se Milchreis Macadamianuss und Queenslandnuss)
* Brot G Apfelmus o )
. Obst Taglul:.h Knabbergemiise oder Salat
Anderungen vorbehalten
Kiima\
@I/er
- Rinderfrikadelle « Méhrenfrikadelle * GE Sellerie 51 Senf 55 Sesamsamen
. Salzkartoffeln . Salzkartoffeln y Schwefel.dlomd und Sulfite in einer
onzentration von mehr als 10 mg/kg oder
* Ketchup * Ketchup 10mg/I1 L: Lupinen \/: Weichtiere,
e Erbsen ¢ Erbsen Unsere Biokomponenten- und zutaten sind
 Hafertaler » Hafertaler mit gekennzeichnet.
Fleisch und Fleischprodukte sind immer
bio. DE- OK0-006
* Vollkorn Penne G Rosti Ecken
* Vegetarische Bolognese . Se Schnittlauchdip (V@ Wirverwenden keine Lebensmittel
. Kise c M Ofengemiise PRSBuCE mit deklarationspflichtigen
. Obst Zusatzstoffen
Kiima)
Qe_ll/er
* Kabeljau in Maispanade * F * Alternative: °G
* Dillsauce * So, Se * Rote Bete Puffer e
- Kartoffelpiiree . So erhalten Gerichte mit E 'lE
. Brokkoli mindestens 50 % weniger
. CO2 AusstoB als ein
* Schokoreiswaffel *M ‘KlT"er@ durchschnittliches E el il

Gericht.



