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Komponente Allergene / Zusatzstoffe Komponente Allergene / Zusatzstoffe
* Kartoffelrdsti S!J.atzle 6 Glutenhaltiges Getreide (Weizen,
* Schnittlauchdip @ M ’ Kisesa':lce * So0,5e, M Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut )
* Krautsalat * Rostzwiebeln ° G Krebstiere t: Eier F: Fisch Er: Erdniisse
o Hafertaler * Frihlingslauch Soja /Vi: Milch und Milchprodukte
» Hafertaler (einschlieBlich Laktose) Sc: Schalenfriichte
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
+ Tomatensuppe + So, Se Gemiisepfanne Macadamianuss und Queenslandnuss)
* Brot ° G Backkartoffeln o .
« Knabbergemiise Kriuterdip Taglul:.h Knabbergemiise oder Salat
Anderungen vorbehalten
* Obst
* Gefliigelbratwurst * Vegane Bratwurst 55:"‘":eld_ S_Z“f ) Sselfs_a"'_sa"_‘e“
» el ’ saIZkartOffe__ln Koncze‘:‘llteraetiol::(llonunr:ehru allst::)nrrellgn/ekrg oder
* Erbsen & MGhren * Erbsen & Mohren 10mg/I L: Lupinen \//: Weichtiere,
* Ketchup * Ketchup UnsergBiokomponenten- und zutaten sind
* Milchreis *M * Milchreis *M mit =/ gekennzeichnet.
Fleisch und Fleischprodukte sind immer
bio. DE- OK0-006
* Penne °G
* Basilikum Pesto « M, Sc Salzkartoffeln (V@ Wirverwenden keine Lebensmittel
. Kise c M Kriuterdip PRSBuCE mit deklarationspflichtigen
* Obst Maissalat £usatzstoffen
* Pfannkuchen * G, ME * Kartoffel-Kiirbis-Auflauf *ME
» Apfelmark 5 das Klimateller Logo
. Kﬁabbergemi.ise obst erhalten Gerichte mit E 'lE
. Obst mindestens 50 % weniger
C02 AusstoR als ein
durchschnittliches E el il

Gericht.



